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PRECAUCIÓN: Antes de realizar cualquier operación de limpieza, 
desconecte el aparato de la alimentación. No debe sumergir el 
aparato. No utilice productos abrasivos para la limpieza de las piezas o 
accesorios que están en contacto con alimento.



1.- Calentador de tazas

2.- Filtro 1 taza

3.- Filtro 2 tazas

4.- Porta�ltro

5.- Rejilla de bandeja de goteo 
reversible para distintos tamaños 
de tazas

6.- Bandeja de goteo extraíble

7.- Tapa tanque de agua

8.- Tanque de agua

9.- Pantalla IMD touch control

10.-  Perilla de ajuste dispensador de 
leche, espuma o limpieza

11.- Botón para montar y desmontar el 
tanque del dispensador de leche

12.- Dispensador de leche/espuma de 
leche

13.- Cuchara dosi�cadora

A.- ON/OFF 

B.- Espresso

C.- Espresso doble

D.- Capuccino

E.- Capuccino doble

F.- Latte

G.- Latte doble

H.- Americano

I.- Espuma de leche

J.- Sistema de autolimpieza

A J

B D HF

C E IG

Figura 1.

FUNCIONES DE BOTONES

Botón ON/OFF

1.-Presione el botón del interruptor de encendido, el núcleo de preparación comenzará 
a autoveri�carse y precalentarse. Durante el proceso de caletamiento las luces del 
panel de control se encederán y apagarán repetidamente.

2.-Para entrar en la función café/brebaje apriete uno de los botones de preparaciones 
preseteadas de bebidas que se detallan en la sección panel de control.
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FUNCIÓN DE LIMPIEZA  (AGUA) 

Se recomienda utilizar esta función después de cada uso, especialmente si se usa el 
estanque de leche

1.- Asegúrese de llenar el tanque de agua y el tanque de leche hasta el 
nivel “MAX”.

2.- Coloque una taza en la rejilla removible.

2. Luego, alinee el espumador con la taza y ajuste la perilla a la posición de 
volumen de aire máximo.

3. Presione el botón de limpieza (       ) y la máquina comenzará a limpiar 
automáticamente dos veces. Terminada la limpieza, saque el tanque de 
leche, el porta�ltro y el �ltro; y límpielos para el próximo uso.

FUNCIÓN DE LIMPIEZA  (DESCALCIFICACIÓN)

Se recomienda utilizar esta función mensualmente dependiendo de la intensidad de 
uso del aparato

1.- Agregue un agente descalci�cador (aprox 10 g.) en el tanque de agua 
para luego agregar agua hasta el nivel “MAX”.

2.- A continuación, coloque una taza en la rejilla removible.

2. Luego, alinee el espumador con la taza y ajuste la perilla a la posición de 
volumen de aire máximo.

3. Presione el botón de limpieza (      ) y la máquina comenzará a limpiar 
automáticamente dos veces. Terminada la limpieza, saque el tanque de 
leche, el porta�ltro y el �ltro; y límpielos para el próximo uso.

Nota: Si el estanque de leche está instalado, limpiará el canal de leche. Si la 
máquina no está instalada con el tanque de leche, limpiará el porta�ltro  y el 
�ltro del canal de café.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DIARIO
Limpieza del tanque de agua

Limpieza bandeja de goteo y rejilla

1. Retire el tanque de agua de forma vertical.

2. El tanque de agua debe ser limpiado semanalmente lavándolo con una leve 
solución jabonosa (agua con detergente en cantidad moderada). Luego debe 
ser enjuagado hasta que no quede rastro del detergente y secado.

1. Retire la bandeja de goteo de forma vertical. Bote el agua de la bandeja de 
goteo, en caso de que la haya (una pequeña cantidad de agua es normal). Luego 
retire los residuos de café y limpie la rejilla de la bandeja de goteo. Finalmente 
vuelva a colocar en su lugar la bandeja y la rejilla cuidando que queden en la 
posición correcta. 

Limpieza del porta�ltro, �ltro y dispensador de leche/espuma de leche 

1. El porta�ltro y el �ltro deben ser limpiados cada vez que sean utilizados en una 
preparación para evitar que los residuos de la borra y aceites del café aporten 
otros sabores que inter�eran en la preparación.

2. Mantenga limpia la vara del dispensador de leche con un paño húmedo. 
También, puede remover la punta y dejarla remojar por al menos 20 minutos en 
una mezcla de agua con detergente suave. Esto evitará obstrucciones de leche 
seca y proliferación de bacterias.

3. El tanque de leche puede ser guardado directamente en el refrigerador  si aún 
tiene leche después de cada uso  y se recomienda lavarlo al menos cada tres 
días.

NOTA: Siga los pasos de “CUIDADOS Y LIMPIEZA” para limpiar la cafetera 
después de usarla.
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- Asegúrese de que la cafatera esté desconectada del tomacorriente eléctrico.

- Primero retire y luego lave el depósito de agua, el depósito de leche, el 
porta�ltro, todos los �ltros y la cuchara dosi�cadora en una mezcla de 
detergente suave y agua. Enjuague bien cada uno y vuelva a colocarlos en la 
cafetera.

- Para limpiar el interior del aparato, siga los pasos indicados en la sección 
"CUIDADOS Y LIMPIEZA" utilizando agua en ambos depósitos y sin café en el 
�ltro. No sumerja el aparato en agua ni intente alcanzar ninguna de sus partes 
internas.

Modelo: TH-165DEL

Tensión: 220 - 240 V ~ 50/60Hz

Potencia: 1350 W

Capacidad: 1,8 lts.

NOTA: Para que su cafetera funcione correctamente, límpiela después de 
cada uso.

ESCOJA LA TAZA CORRECTA

Antes de preparar su café, asegúrese de escoger la medida de taza correcta según la 
siguiente tabla (medidas aproximadas):

Espresso

Capuccino

Latte

Simple

Doble

Simple

Doble

Simple

Doble

30 ml

60 ml

180 ml

250 ml

180 ml

280 ml
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CAFÉ

Debe estar recién molido y con un tostado oscuro. Puede optar por probar un 
tostado francés o italiano molido para espresso. El café molido conservará su sabor 
solo durante 7-8 días, siempre que se almacene en un recipiente hermético y en un 
área fresca y oscura. No lo guarde en el refrigerador o congelador. 

MOLIENDA

La molienda correcta debe parecerse a la sal y ser �na. Si la molienda es demasiado 
�na, el agua no �uirá a través del café incluso bajo presión. Estas moliendas se 
parecen al polvo y se sienten como harina al frotarlas entre los dedos.

Si la molienda es demasiado gruesa, el agua �uirá a través del café demasiado rápido, 
impidiendo una extracción completa y con sabor intenso.

Asegúrese de usar un molinillo de calidad para una consistencia uniforme.

Americano Americano 220 ml

Figura 2.
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PREPARAR ESPRESSO LUNGO / ESPRESSO DOBLE

1.- Guíese por los pasos de la preparación de un Espresso.

2.- Use una taza de mayor capacidad que se ajuste a los ml de la 
preparación para evitar derrames de contenido, coloque el porta�ltro para 
dos tazas, y ajuste la rejilla reversible para taza grande.

3.- Presione el botón de Espresso Lungo (icono de taza alta) para 
comenzar el trabajo. Este, se detendrá automáticamente una vez que haya 
�nalizado.

PREPARAR CAPUCCINO  (SIMPLE)

1.- Vierta agua en el tanque, no debe ser inferior al “MIN” ni superior al 
“MAX”.

2.- A continuación, vierta leche en el tanque de leche, no debe ser inferior 
al “MIN” ni superior al “MAX”.

3.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior).

4.- Escoja el tipo de café molido que va a preparar.

5.- Coloque el �ltro para una taza en el porta�ltro y añada el café molido 
con la cuchara dosi�cadora.

6.- A continuación, presione el café molido �rmemente con la base de la 
cuchara medidora. Asegúrese que de que el café quede al ras para generar 
su�ciente presión. 

7.- Asegúrese de que el porta�ltro calce con las ranuras del aparato y fíjelo 
�rmemente girando en sentido contrario a las agujas del reloj hasta lograr 
bloquearlo.   

8.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

9.- Ajuste la perilla del tanque de leche  de acuerdo a la cantidad de 
espuma de leche deseada (ver �gura 3); y luego alinee el espumador de 
leche con la taza.
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NOTA: Deje enfriar el aparato antes de volver a preparar otro café. De lo 
contrario, podría aparecer un ligero olor a quemado.

PREPARAR ESPRESSO  (SIMPLE)

1.- Vierta agua en el tanque, no debe ser inferior al “MIN” ni superior al 
“MAX”.

2.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior), y ajuste la rejilla reversible 
de acuerdo al tamaño de su taza.

3.- Escoja el tipo de café molido que va a preparar.

4.- Coloque el �ltro para una taza en el porta�ltro y añada el café molido 
con la cuchara dosi�cadora. 

5.- A continuación, presione el café molido �rmemente con la base de la 
cuchara medidora. Asegúrese que de que el café quede al ras para generar 
su�ciente presión. 

6.- Asegúrese de que el porta�ltro calce con las ranuras del aparato y fíjelo 
�rmemente girando en sentido contrario a las agujas del reloj hasta lograr 
bloquearlo.   

7.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

8.- Presione el botón de Espresso para comenzar el trabajo. Este, se 
detendrá automáticamente y entrará en modo de espera  una vez que 
haya �nalizado.

NOTA: Todas las preparaciones se pueden interrumpir apretando el mismo 
botón nuevamente.

Para operar correctamente el espumador automático, ver el modo de uso en 
la página 15 y 16.



Figura 3.

10.- Presione el botón de Capuccino para comenzar el trabajo. Este, se 
detendrá automáticamente y entrará en modo de espera una vez que 
haya �nalizado.

PREPARAR CAPUCCINO / CAPUCCINO DOBLE

1.- Guíese por los pasos de la preparación de un Capuccino.

2.- Use una taza de mayor capacidad que se ajuste a los ml de la 
preparación para evitar derrames de contenido, coloque el porta�ltro para 
dos tazas, y ajuste la rejilla reversible para taza grande.

3.- Presione el botón de Capuccino (icono de taza alta de capuccino) para 
comenzar el trabajo. Este, se detendrá automáticamente una vez que haya 
�nalizado.

PREPARAR CAFFE LATTE / LATTE SIMPLE

1.- Vierta agua en el tanque, no debe ser inferior al “MIN” ni superior al 
“MAX”.

2.- A continuación, vierta leche en el tanque de leche, no debe ser inferior 
al “MIN” ni superior al “MAX”.

3.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior).

4.- Escoja el tipo de café molido que va a preparar.

5.- Coloque el �ltro para una taza en el porta�ltro y añada el café molido 
con la cuchara dosi�cadora.

6.- A continuación, presione el café molido �rmemente con la base de la 
cuchara medidora. Asegúrese que de que el café quede al ras para generar 
su�ciente presión. 

7.- Asegúrese de que el porta�ltro calce con las ranuras del aparato y fíjelo 
�rmemente girando en sentido contrario a las agujas del reloj hasta lograr 
bloquearlo.   

8.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

9.- Ajuste la perilla del tanque de leche  de acuerdo a la cantidad de 
espuma de leche deseada (ver �gura 3); y luego alinee el espumador de 
leche con la taza.

10.- Presione el icono de Ca�e Latte para comenzar el trabajo. Este, se 
detendrá automáticamente y entrará en modo de espera una vez que 
haya �nalizado.

PREPARAR CAFFE LATTE DOBLE / LATTE DOBLE

1.- Guíese por los pasos de la preparación de un Capuccino.

2.- Use una taza de mayor capacidad que se ajuste a los ml de la 
preparación para evitar derrames de contenido, coloque el porta�ltro 
para dos tazas, y ajuste la rejilla reversible para taza grande.
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3.- Presione el botón de Ca�e Latte (icono de taza alta de ca�e latte) para 
comenzar el trabajo. Este, se detendrá automáticamente una vez que haya 
�nalizado.

PREPARAR AMERICANO 

1.- Vierta agua en el tanque, no debe ser inferior al “MIN” ni superior al 
“MAX”.

2.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior), y ajuste la rejilla reversible 
de acuerdo al tamaño de su taza.

3.- Escoja el tipo de café molido que va a preparar.

4.- Coloque el �ltro para una taza en el porta�ltro y añada el café molido 
con la cuchara dosi�cadora. 

5.- A continuación, presione el café molido �rmemente con la base de la 
cuchara medidora. Asegúrese que de que el café quede al ras para generar 
su�ciente presión. 

6.- Asegúrese de que el porta�ltro calce con las ranuras del aparato y fíjelo 
�rmemente girando en sentido contrario a las agujas del reloj hasta lograr 
bloquearlo.   

7.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

8.- Presione el botón de Americano para comenzar el trabajo. Este, se 
detendrá automáticamente y entrará en modo de espera  una vez que 
haya �nalizado.

PREPARAR MILK / ESPUMA DE LECHE 

1.- Vierta leche en el tanque de leche, no debe ser inferior al “MIN” ni 
superior al “MAX”.

2.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior), y ajuste la rejilla reversible 
de acuerdo al tamaño de su taza.

3.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

4.- Presione el botón de Milk para iniciar el trabajo.  La cafetera comenzará 
a producir espuma de leche caliente, y una vez haya �nalizado se detendrá 
automáticamente y entrará en modo de espera.

13



PREPARAR CAPUCCINO / CAPUCCINO DOBLE

1.- Guíese por los pasos de la preparación de un Capuccino.

2.- Use una taza de mayor capacidad que se ajuste a los ml de la 
preparación para evitar derrames de contenido, coloque el porta�ltro para 
dos tazas, y ajuste la rejilla reversible para taza grande.

3.- Presione el botón de Capuccino (icono de taza alta de capuccino) para 
comenzar el trabajo. Este, se detendrá automáticamente una vez que haya 
�nalizado.

PREPARAR CAFFE LATTE / LATTE SIMPLE

1.- Vierta agua en el tanque, no debe ser inferior al “MIN” ni superior al 
“MAX”.

2.- A continuación, vierta leche en el tanque de leche, no debe ser inferior 
al “MIN” ni superior al “MAX”.

3.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior).

4.- Escoja el tipo de café molido que va a preparar.

5.- Coloque el �ltro para una taza en el porta�ltro y añada el café molido 
con la cuchara dosi�cadora.

6.- A continuación, presione el café molido �rmemente con la base de la 
cuchara medidora. Asegúrese que de que el café quede al ras para generar 
su�ciente presión. 

7.- Asegúrese de que el porta�ltro calce con las ranuras del aparato y fíjelo 
�rmemente girando en sentido contrario a las agujas del reloj hasta lograr 
bloquearlo.   

8.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

9.- Ajuste la perilla del tanque de leche  de acuerdo a la cantidad de 
espuma de leche deseada (ver �gura 3); y luego alinee el espumador de 
leche con la taza.

10.- Presione el icono de Ca�e Latte para comenzar el trabajo. Este, se 
detendrá automáticamente y entrará en modo de espera una vez que 
haya �nalizado.

PREPARAR CAFFE LATTE DOBLE / LATTE DOBLE

1.- Guíese por los pasos de la preparación de un Capuccino.

2.- Use una taza de mayor capacidad que se ajuste a los ml de la 
preparación para evitar derrames de contenido, coloque el porta�ltro 
para dos tazas, y ajuste la rejilla reversible para taza grande.

14

3.- Presione el botón de Ca�e Latte (icono de taza alta de ca�e latte) para 
comenzar el trabajo. Este, se detendrá automáticamente una vez que haya 
�nalizado.

PREPARAR AMERICANO 

1.- Vierta agua en el tanque, no debe ser inferior al “MIN” ni superior al 
“MAX”.

2.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior), y ajuste la rejilla reversible 
de acuerdo al tamaño de su taza.

3.- Escoja el tipo de café molido que va a preparar.

4.- Coloque el �ltro para una taza en el porta�ltro y añada el café molido 
con la cuchara dosi�cadora. 

5.- A continuación, presione el café molido �rmemente con la base de la 
cuchara medidora. Asegúrese que de que el café quede al ras para generar 
su�ciente presión. 

6.- Asegúrese de que el porta�ltro calce con las ranuras del aparato y fíjelo 
�rmemente girando en sentido contrario a las agujas del reloj hasta lograr 
bloquearlo.   

7.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

8.- Presione el botón de Americano para comenzar el trabajo. Este, se 
detendrá automáticamente y entrará en modo de espera  una vez que 
haya �nalizado.

PREPARAR MILK / ESPUMA DE LECHE 

1.- Vierta leche en el tanque de leche, no debe ser inferior al “MIN” ni 
superior al “MAX”.

2.- Seleccione la taza que usará para su preparación (guíese por la tabla de 
recomendación de tazas de la página anterior), y ajuste la rejilla reversible 
de acuerdo al tamaño de su taza.

3.- Conecte la cafetera a una tomacorriente eléctrico y enciéndala 
presionando la pantalla touch. Cuando la cafetera emita un “bip”, presione 
el botón del interruptor de encendido para iniciar el proceso de 
calentamiento. Los iconos comenzarán a parpadear y una vez que dejen 
de hacerlo, indicará que la cafetera está lista para su uso.

4.- Presione el botón de Milk para iniciar el trabajo.  La cafetera comenzará 
a producir espuma de leche caliente, y una vez haya �nalizado se detendrá 
automáticamente y entrará en modo de espera.
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INSTRUCCIONES PARA LIMPIAR DUCTO PERILLA TANQUE DE LECHE

GRADUAR LA ESPUMA CON 
PERILLA DE TANQUE DE LECHE

�������������
�����������

Para limpiar el tanque de leche gire la perilla en sentido de las agujas del reloj hasta 
que la �echa apunte  “INSERT” (ver �g. 1).

Una vez la �echa este alineada con “INSERT” puede extraer la perilla y tener mejor 
acceso al interior del tanque y limpiarlo en caso de ser necesario.

Figura 1

Apunte la �echa de la perilla de 
vapor hacia el ícono siguiente          
para comenzar a espumar la leche. 
Si el resultado de la formación de 
espuma no es de su gusto, puede 
ajustar la perilla de vapor girándola 
en dirección contraria a las agujas 
del reloj para lograr el resultado 
deseado.
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Limpieza exterior

1. Apague la cafetera y deje que se enfríe completamente antes de proceder a 
limpiarla.

2. Con un paño húmedo o una esponja limpie las partes exteriores del aparato.

               No limpie con alcohol ni algún producto solvente u abrasivo.
No sumerja el producto en agua.

- Antes de limpiar la cafetera, asegúrese que esté desenchufada y que se haya 
enfriado completamente.

- Limpie el cuerpo y los accesorios de la cafetera con un paño húmedo. No utilice 
limpiadores abrasivos.

- Nunca sumerja la cafetera en agua u otro líquido, ni lo ponga directamente bajo 
el agua del grifo.

Acorde a su necesidad personal puede accionar la limpieza manual todas las 
veces que lo requiera.
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AJUSTE DE ESPUMA  DE LECHE

La mejor espuma se obtiene con un espumado contínuo y uniforme.

Cuando necesite ajustar la espuma de leche, la perilla debe estár apuntando el 
ícono siguiente:         (ver �gura 3). Cuando la perilla está indicando ese ícono es 
cuando la espuma saldrá más �na.

• Girar la perilla en sentido de 
las agujas del reloj reducirá 
el número de burbujas de 
leche y aumentará la 
cantidad de leche.

• Mientras que girar la perilla 
en sentido contrario a las 
agujas del reloj aumentará 
la cantidad de burbujas de 
leche y reducirá la cantidad 
de leche.Figura 3

PERILLA EN AUTOLIMIEZA

Cuando la cafetera entra en modo 
autolimpieza, situar la �echa en la 
posición de volumen de aire máximo.

Figura 2

         Si el tanque de leche no está instalado solo se podrán operar las 
preparaciones que no requieren leche.
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La pantalla  IMD 
Touch LED no 
funciona
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No hay agua/vapor

PROBLEMA CAUSAS SOLUCIONES

• No hay agua en el tanque o no 
está correctamente posicionado 

• No hay agua en la máquina 
(bomba)

• El precalentado no está listo.

•   Añada agua, encienda el 
interruptor de encendido y 
presione el botón del tipo de café 
que desea.

•  Para agregar agua a la bomba, 
presione el botón de limpieza. El 
agua se bombeará a la máquina 
hasta que salga agua del 
dispensador de leche o del 
porta�ltro.

•   Asegúrese de que la cafetera está 
precalentada.

Sin crema (�na capa 
de burbujas 
ubicada en la 
super�cie del café)

•  La molienda del café es 
demasiado gruesa o no está 
correctamente presionada.

•  Reemplace el tipo de café  por 
uno de molienda más �na y 
presiónelo �rmemente con la 
base de la cuchara medidora.

Muy poco café o sale 
muy lentamente

•  La molienda del café es 
demasiado �na o se encuentra 
demasiado presionada.

•  Reemplace el tipo de café por uno 
de molienda más gruesa y 
aplánelo �rmemente con la base 
de la cuchara medidora.

•  La máquina se apagó 
automáticamente.

•  Presione el botón ON / OFF

Sólo se enciende el 
indicador de 
espresso. Los demás 
indicadores no se 
encienden y no 
funcionan

•  El estanque de leche no se 
encuentra correctamente 
instalado.

•  Instale el tanque de leche en la 
posición correcta mientras 
escucha un “clic”.

Después de 
terminar el café, 
el porta�ltro 
sigue goteando 
café.

•  No  hay su�ciente carga de café 
en el �ltro.

•  Añada la cantidad adecuada de 
café para el trabajo deseado.
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