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Antes de utilizar el aparato lea cuidadosamente este Manual de Instrucciones.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se manipulan aparatos electrénicos, algunas precauciones de seguridad debe ser
tomadas en cuenta, incluidas las siguientes:

1.- Lea todas las instrucciones

2.- Para protegerse de una posible descarga eléctrica, no sumerja en agua ni otro liquido, el
cable, enchufe o cualquier parte del aparato. No toque el aparato con manos o pies mojados
o humedos.

3.- No use ningun aparato que tenga el cable o enchufe en mal estado, o si presenta mal
funcionamiento, o ha sufrido golpes o dafios por algiin motivo. Llame a un servicio Técnico

Aumtorizado Thomas para informacion sobre respuestos, reparaciones o ajustes del aparato.

4.- Este aparato no estd destinado a aquellas personas (incluido nifos) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén de alguna manera reducidas o no cuenten con la
suficiente experiencia o con el conocimiento necesario del producto, a menos que estén
supervisadas por una persona competente durante la utilizacién del mismo.
5.- Deberdn supervisarse los nifios para asegurarse de que no jueguen con este aparato.
6.- Este aparato estd disefiado para usarse en aplicaciones domésticas y similares,
tales como”:

- Areas de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo:

- Casas de campo;

- Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial:

- Ambientes tipo cama y desayuno’.
7.- No sumerja el aparato.
8.- Evite lesiones a causa de un mal uso.
9.- Desenchufe el aparato y déjelo enfriar por completo antes de limpiarlo.
10.- Nunca use diluyente o benceno, pafios de limpieza con detergentes, cepillos de metal,
detergentes abrasivos, blanqueador para la limpieza.
11.- Antes de utilizar el aparato verificar que el voltaje de la red doméstica corresponda con
la indicada en la placa del producto.

12.- Es necesaria la supervision de un adulto cuando el aparato sea utilizado por menores
de edad.
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13.- Desenchufe el aparato cuando éste no esté utilizado. Déjelo enfriar antes de ponerle o
sacarle piezas, antes de limpiarlo o guardarlo, y nunca enrrolle el cable alrededor de éste
mientras esté todavia caliente.

14.- El uso de accesorios no originales THOMAS no es recomendable y puede causar dafos
en el aparato e invalidar la garantia.

15.- No permita que el cable cuelgue por el borde de la mesa o mostrador o toque
superficies calientes, incluidos los quemadores de cocina.

16.- No deje el aparato sin atenciéon mientras lo utiliza.

17.- No ponga el aparato sobre o cerca de estufas o el horno.

18.- No utilice el aparato para otra funcién diferente para la cual ha sido creado. El fabricante
no se hard responsable de dafios que puedan derivar del uso inapropiado, equivocado o
poco adecuado del producto.

19.- Los elementos del embalaje (bolsas plasticas, espuma de polietileno, etc.) no deben
dejarse al alcance de los nifios porque son potenciales fuentes de peligro.

20.- Nunca guarde el aparato en un lugar donde llegue luz del sol directamente. Guarde la
unidad en un lugar fresco y seco a una temperatura promedio

entre 0 - 40°C.

21.- No coloque el aparato cerca de un quemador de gas o eléctrico, ni de un horno caliente,
ni de material inflamable.

OTRAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD PARA EL USUARIO

PRECAUCION:

Descarga eléctrica: Este producto estd compuesto ya sea por un enchufe polarizado
(de una hoja) o a tierra, para reducir el riesgo de una descarga eléctrica. No modifique
el enchufe de ninguna manera. Si el enchufe no calza perfectamente en el tomacorriente,
comuniquese con un electricista para que cambie el tomacorriente.
El largo del cable usado en este aparato fue especialmente seleccionado para evitar
el riesgo de enredarse o tropezarse con un cable largo. Si un cable mas largo es
necesario, un cable de extensidn certificado puede ser usado. La potencia eléctrica
permitida de la extensién debe ser igual o mayor que la potencia eléctrica del aparato.
Se debe tener cuidado al poner un cable de extensién, para que éste no quede al
alcance de los nifios quienes pueden tirarlo y voltear el aparato por accidente.

Para evitar una sobrecarga en el circuito eléctrico, no use el aparato en el mismo circuito
eléctrico que otro aparato de alto consumo.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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COMPONENTES DEL APARATO | ~ DATOS TECNICOS |

1
O Modelo: TH-85DC
Tension: 220 - 240V ~ 50/60 Hz

Potencia: 380 W
Capacidad: 6 huevos

®
! (a) ~ INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO |

PRECAUCIONES

1.- Este aparato esta hecho sélo para hervir huevos. Por favor, no trate de
calentar otros alimentos con este hervidor de huevos ni cologue ningun tipo
de objeto en su interior.

2.- Este aparato se calienta muy rapidamente y se enfria muy lentamente. Por
lo tanto tenga cuidado constantemente con el agua caliente y el vapor emitido

durante el uso. Toque el aparato solamente a través de los mangos.

3.- El cable no puede estar tocando las partes calientes del aparto durante el

funcionamiento.

4.- Utilice siempre el aparato en funcionamiento con la tapa y la bandeja

sostenedora de huevos.

ANTES DEL PRIMER USO
- Retire todo el material de embalaje.
1.- Salida de vapor 6.- Manilla de rejilla para huevos
P .. Hap . - Limpie el aparato y todas sus piezas antes de encenderlo. Consulte en “Cuidados y
2.- Tapa transparente 7.- Rejilla para huevos (6 unidades) Limpiesa”
3.- Asas de la tapa 8.- Contenedor de agua Impieza.
4.-Vaso medidor 9.- Base del cocedor de huevos - Una vez que encienda el hervidor de huevos por primera vez con agua y sin huevos
5.- Recipiente de coccion 10.- Panel de control digital en su interior, éste expelerd un olor y humo los cuales corresponden al quemado de

una sustancia propia de la fabricacion.
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INSTRUCCIONES DE USO Panel de control:

1. Boton de seleccién del

Guia de funcionamiento: numero de huevos

Antes del primer uso 2. Ajuste de tiempo“-”
1. Desempaque con cuidado todas las piezas de su cocedor de huevos. Deje la base 3. Boton de encendido/inicio
aun lado. 4.  Ajuste de tiempo“+”
2. Lave latapa, la rejilla para huevos, el recipiente de coccién, y el vaso medidor de 5. Boton selector de
agua con agua tibia y jabén. Enjuague y seque bien. programa preestablecido
PRECAUCION: El pasador de la parte inferior del vaso medidor de agua es muy 1. Pulse el boton de encendido/inicio una vez.
afilado. Tenga mucho cuidado al manipularlo. + Elcocedor de huevos entra en modo de espera.
Limpie el depésito de agua de la base con un pafio htimedo no abrasivo. 2. Seleccione una funcién, luego seleccione la cantidad de huevos y pulse el botén

de encendido/inicio de nuevo.

= El cocedor de huevos entra en modo de funcionamiento.

iImportante! 3. Mantenga pulsado el botdn de encendido/inicio durante el funcionamiento.
= Elcocedor de huevos deja de funcionar y vuelve al modo de espera.
USE SOLO HUEVOS FRIOS. Los huevos pueden cocerse demasiado si no se
refrigeran hasta su uso.

Guarde los huevos en su envase para garantizar su frescura y mantener las yemas
centradas.

Este cocedor de huevos funciona mejor con huevos medianos. Puede ser
necesario ajustar la cantidad de agua para otros tamafos.

Utilice siempre agua fria, preferiblemente destilada o filtrada, para reducir los
depdsitos minerales.

Los huevos cocidos con cascara se pueden conservar refrigerados hasta 5 dias.

Nota:
Tenga cuidado, ya que el cocedor de huevos estd muy caliente al terminar de funcionar.

Inicio rapido:
IMPORTANTE .
Huevos suaves, medianos y duros:

Si el agua es muy dura, puede afnadir media cucharadita de vinagre. No utilice
ningun otro liquido distinto del agua. No anada ningun aditivo (como la sal) en

1. Vierta 100 ml de agua en la bandeja base con el vaso medidor. Mantenga el
producto en posicién horizontal.
2. Coloque la rejilla para huevos sobre la bandeja base.

el agua.
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3. Coloque los huevos en la rejilla.

4. Coloque la tapa transparente y enchufe a la toma de corriente.

5. Presione el botén de encendido/inicio para el modo de espera

6. Seleccione una funcion, luego seleccione cantidad de huevos y presione el boton de

encendido/inicio nuevamente, el cocedor de huevos comenzara el modo de trabajo.
Se apagara automéaticamente cuando los huevos estén listos.

Huevos Omelet
Ingredientes y Herramientas

1 huevo

10ml de leche o crema (opcional)

Sal, pimienta negra u otros condimentos

Rellenos: jamon picado, queso rallado, espinacas, champifiones, etc. (previamente
cocinados)

Mantequilla o spray antiadherente para cocinar

Instrucciones Paso a Paso

1.

Engrasar el recipiente: Cubra ligeramente el recipiente de coccién con mantequilla o
spray antiadherente.

Preparar la Mezcla de huevo: Rompa los huevos en el recipiente de coccién y bata
bien. Ahada leche (opcional), sal y pimienta. Mezcle bien.

Anadir rellenos: Espolvoree los rellenos precocinados (por ejemplo, jamén, queso)
uniformemente sobre la mezcla.

Montar el cocedor de huevos

- Llene el depésito de agua con 100 ml de agua usando el vaso medidor.

- Coloque la bandeja de coccién sobre la base.

- Coloque el recipiente con la mezcla de huevo en la bandeja de coccion.

Empezar a Cocinar

- Ponga la tapa.

- Pulse el botén de encendido/inicio, luego pulse el botdn "Omelet" en el panel de
control. Luego seleccione cantidad de huevos.

- Pulse el botdn de encendido/inicio para comenzar la operacion.

Cocinar el Omelet al Vapor. Tiempo de coccién: 10-12 minutos (ajuste segun el
grosor).

Cuando el programa de Omelet finalice, el cocedor de huevos emitira cinco pitidos
fuertes y se apagara automaticamente.

Servir

- Retire con cuidado el recipiente usando guantes de cocina.

- Afloje los bordes con una espatula de silicona y deslice el omelet a un plato.
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Huevos Bano Maria

1.

No vk wN

Coloque la unidad sobre una superficie seca y nivelada y enchufela a una toma de
corriente.

Retire la tapa y la rejilla para huevos.

Vierta 100 ml de agua en el depdsito de agua usando el vaso medidor.

Coloque la rejilla para huevos sobre la base del cocedor de huevos.

Ponga los huevos en la rejilla para huevos.

Cubra la tapa y presione el botén de encendido/inicio

Luego presione el boton "Bafo Maria”, seleccione cantidad de huevos y finalmente
presione el botén de encendido/inicio para comenzar a operar.

Cuando el programa de Huevos Baiio Maria finalice, el cocedor de huevos emitira
cinco pitidos fuertes y se apagara automaticamente.

Retire con cuidado la tapa. Mantenga las manos seguras usando un guante de
cocina para retirar la tapa.

Huevos Poché

1.

s N

10.

Coloque la unidad sobre una superficie seca y nivelada y enchufela a una toma de
corriente.

Retire la tapa y la rejilla para huevos.

Vierta 100 ml de agua en el depdsito de agua usando el vaso medidor.

Coloque la rejilla para huevos sobre la base del aparato.

Ponga un poco de mantequilla o spray antiadherente en el recipiente de coccién
para evitar que se peguen.

Rompa un huevo en el recipiente de coccién y coléquela encima de la rejilla para
huevos.

Cubra la tapa y presione el botén de encendido/inicio

Luego presione el botén "Poché" (Escalfado), seleccione cantidad de huevosy
finalmente presione el boton de encendido/inicio para comenzar a operar.
Cuando el programa de Huevo Poché finalice, el cocedor de huevos emitira cinco
pitidos fuertes y se apagara automaticamente.

Retire con cuidado la tapa. Mantenga las manos seguras usando un guante de
cocina para retirar la tapa.



CAPITULO 4 | Instrucciones de funcionamiento

CAPITULO 5 | Cuidados y limpieza I_THOMASI

elektrogerate

10

PRECAUCION:

Se liberara vapor por los orificios de ventilacion de la Tapa durante la coccién.
Para su seguridad, evite el contacto con el vapor ya que estd muy caliente y
puede causar quemaduras.

Tenga en cuenta:

Los datos anteriores sobre la cantidad de agua necesaria no son absolutos y
pueden variar segun el tamafo de los huevos. Los datos de tiempo también son
solo de referencia y pueden variar segun la temperatura ambiente y la altitud.

La parte inferior de la taza cuenta con un alfiler para perforar la cascara (perfore
un agujero en la parte superior del huevo en lugar de presionarlo, presionarlo
directamente o con fuerza excesiva puede romper facilmente el huevo).

Los huevos se almacenan durante menos de un mes sin perforar.

Después de completar el trabajo de configuracién, la maquina se apagara
automdticamente, la luz indicadora se apagara.

~ CUIDADOS Y LIMPIEZA |

PRECAUCIONES

- Desenchufe el aparato y deje enfriar completamente antes de limpiar.

- No sumerja el cuerpo del aparato en liquido.

1. Puede limpiar la tapa y la bandeja sostenedora de huevos con agua y detergente
suave (lavavajillas). Seque con cuidado luego de la limpieza.

2. Use un pano humedo con detergente para loza diluido para limpiar el contenedor
de agua y cuerpo del aparato. Luego seque con un pafno.

3. Mantenga el cable y enchufe limpio y seco, de otra forma podria causar problemas.

4. Las céscaras de huevo contienen una gran cantidad de sales de calcio lo que puede
provocar una descalcificacién del contenedor de agua, por lo tanto, descalcifiquelo
regularmente.

Los pasos para la descalcificacion son los siguientes:

- En el vaso con medidas vierta un poco de vinagre de cocinay llene el resto con agua.
- Vierta esta mezcla en el contenedor de agua. Deje actuar durante 30 minutos y luego
retire la mezcla. Seque el contenedor. Nunca hierva esta mezcla en el aparato.

Instrucciones de almacenamiento:

1. Nunca guarde el cocedor de huevos mientras esté caliente o hiumedo. Asegurese de
que todas las piezas estén limpias y secas antes de guardarlo.

2. Guarde el aparato en su caja o en un lugar limpio y seco.

3. Paraguardarlo, ensdmblelo con las piezas en su lugar y la tapa bien cerrada.
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GARANTIA Y CONDICIONES GENERALES

Garantia:

Este producto ha sido fabricado, probado e inspeccionado bajo los mas altos estdndares
internacionales de calidad. La garantia de este producto cubre defectos de fabricacion
y mano de obra. THOMAS garantiza este producto a partir de la fecha de compra, por
un periodo de dos (2) afios.

Condiciones generales:

1. Esimprescindible presentar una boleta de compra cuando se solicite la Garantia.
Esta Garantia quedard sin efecto en el caso de existir alteraciones, tachaduras o
falta de informacion.

2. Laempresa se compromete a reparar o cambiar el producto (por otro igual o
similar), asi como las piezas o componentes defectuosos del mismo sin cargo
alguno hacia el cliente. Los gastos de transporte y envio desde y hacia los Servicios
Técnicos Autorizados THOMAS serdn cubiertos en su totalidad por el cliente.

3. Estas condiciones de Garantia invalidan cualquier otra garantia que se haya otorgado
en origen.
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La Garantia de este producto no sera valida en los siguientes casos:

Por uso incorrecto o incumplimiento de las instrucciones contempladas en este
Manual de Instrucciones.

Cuando el producto ha sido utilizado en condiciones distintas a las normales (uso
comercial o no domiciliario).

Desgaste normal de los accesorios, por efecto del uso o mal uso.

Desarme, reparacion y/o alteraciéon del producto por personas o talleres de servicio
no autorizados por THOMAS.

Dafos causados por agentes naturales, golpes, caidas, traslados, liquidos o polvos,
etc.

No serdn contemplados en Garantia los servicios que se requieran por un golpe
eléctrico de energia o por una instalacién eléctrica defectuosa de la casa.

Aquellos accesorios que sufren desgaste con el uso del producto no estan cubiertos
por la Garantia.

Las caracteristicas y funciones de los productos descritas en este manual pueden variar
sin previo aviso.

ULTIMA ACTUALIZACION: 19/01/26



